
 

Einladung zur CCS-Ausfahrt vom 28. Juni 2026 
 

Liebe Club-Mitglieder, liebe Cadillac Freunde, 

 
Es freut mich, Sie zur 2. Clubausfahrt des Jahres einladen zu dürfen und ich hoffe, dass 
Ihnen das Programm gefällt. Ich hoffe natürlich auf schönes Wetter, sodass Sie die 
Ausfahrt mit der faszinierenden Umgebung durch Dörfer mit alten Häusern, den 

Rebbergen, der Sicht auf den See 
und natürlich Avenches und 
Murten als sehenswerte Orte 
geniessen können. 
 
Wir treffen uns um 10:00 Uhr zu 
Kaffee und Gipfeli im Hotel La 
Couronne (https://www.swisshotel-
lacouronne.ch/) mitten in der 
historischen Altstadt von 
Avenches. Unsere tollen Cadillacs 
dürfen wir ausnahmsweise auf 
dem für uns reservierten 
Schulhausplatz parkieren, der 
sonst nicht öffentlich genutzt 
werden kann.  
 

Die Anfahrt von der Autobahn ist einfach. Nach der Ausfahrt 
Avenches (Nr. 28) in Richtung Avenches abbiegen. Es folgen 3 
Kreisel, bei denen Sie jeweils die zweite 
Ausfahrt nehmen. Anschliessend folgt nach 
wenigen Metern eine Abzweigung nach 
links in die Altstadt von Avenches. 
 

Um ca. 11:00 fahren wir los auf unsere Runde um den Murtensee. 
Nach der Abfahrt biegen wir ab in Richtung Salavaux. Wir befinden 
uns auf der linken Uferseite des Murtensees im Gebiet der Vuilly-
Reben mit heute hervorragendem Wein und durchqueren die Dörfer 
Givaux, Motier, Praz und Nant. Anschliessend erreichen wir Sugiez, 
wo wir auf eine vielbefahrene Strasse einbiegen. Kurz danach 
biegen wir nach rechts ab und fahren dem Ufer entlang bis um 
Städtchen Murten, in das wir durch das Berntor einfahren. Wir 
durchqueren die malerische Altstadt und etwas später erreichen wir 
gegen 12:00 das Restaurant La Pinte du Vieux Manoir 
(https://lapinteduvieuxmanoir.ch/), wo für uns reservierte Parkplätze 
bereitstehen.  
Die genaue Routenbeschreibung erhalten Sie bei der Ankunft.  



 

 
Das begehrte und legere Restaurant La Pinte du Vieux Manoir mit eigenem Garten liegt 
an idyllischer Lage direkt am Murtensee und bietet das perfekte Ambiente für einen 
unvergesslichen Anlass. Uns erwartet ein kulinarischer Hochgenuss, den wir bei schönem 
Wetter auf der Terrasse schmecken lassen dürfen. 
 

Menu 
 

Aperitiv  

Ein Glas Mousseux (Symphonie de Morat) 
Nüssli und marinierte Oliven 
 

Vorspeise  

Saisonsalat à La Pinte 
 

Hauptgang       Vegetarisch 

Rindsfilet Black Angus,  Knuspriges Gemüsetäschchen 
Dauphinkartoffeln,  Diverse Beilagen 
Saisonales Seelandgemüse 
Portweinsauce 
 

Dessert  

Früchtecrumbel mit Vanilleglace  
 

 
 

Nach einem schönen Tag mit exquisitem Essen, spannenden Gesprächen und vielen 
neuen Eindrücken machen wir uns ab ca. 15:30 auf den individuellen Heimweg. 
 
Ich freue mich auf viele Teilnehmer und wünsche allen eine gute Anfahrt. 

 

       Herzliche Grüsse 

 

       Roland Boehlen  

 


